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полоrrсенпе
об органпзации пптаппя в дошкольпых группах МОУ <d{ентральная школа)>

1. Общпе поло2кенпя.

1.1. Насmящее положение реглаIr.{ентирует организацию питlшIlя детей в дошкоJIьньD( фушIах
МОУ <Щеrrгральная школa>) (да.пее - Учржление). Положение разработано в соответствии с
Федеральньш законом от 29,12.20|2 г. Ns 273-ФЗ <Об образовшrии в Российской Федерации>, законом

РязанскоЙ обпасти от 29.08.2013 г. Ns 42-оЗ <Об образовании в Рязанской области>, <Санmарно-

эпидемяологическими требованиями к оргаяIвациям воспитания и обучения, <rтдыха и оздорвJIения молодежЙr),

угверr(денныХ постанов.пениеМ ГлавяогО госудорственного саштгарною врача РФ m 28.09.2020 (СанПиН

i.+.зс+в-zо1, руководствуясь Уставом rуIIицппального общеобразоватеJшlого }пФеждепия <I_{енгра.lьнМ

школа>t Милославского района Рязанской областп.
1.2. Настоящее Положение устаЕавJIrмет порядок оргашизации питa!нrlя дgгей, собrподения

условиЙ для укрепления здорвья, обеспечения безопасности пит:lния каждою ребенка и собrподения

условий приобретения и хранения продлсrов питания в Учреrrцении.
1.3. Органпзащя пrтания к)злагается на а,iоrинисцицrто Учреlкдения. Распределепие

обязаrrностей fiо организации гштанsя меlкду работквкамп пищблока, воспитателями, завхозом

определеЕо доJDкпостными инструкциями.

2. Оргаппзация пптiпtlх па пgщеfuiокс

2.1. .Щети получают чеrырехразовое пrтrанlrе.

2.2. Объем пиIщr и въл<од блод доrпtны строго соответствомть возрасry ребенка.
2.3. Питание в Учрежденип осущестыIяется в соответствии с цримерýым 10-дневяьпr меню,

разработанныtrt на основе физиологпчесКшх потрбностей в пищевъD( веществах и норм питаяия дgrей

допкольного возраста, утвержденЕым диркrорм УчреждеЕпя.
2.4. На основапии примерного 10-дrевяого меЕю ехедlевно завхозом составJIяется меню-

требовапие и утверждается дrрекюрм Учрlцения,
2.5. Меню-требоваппе явJIяется осIIовцым докумеЕmм для пригоmвления пищи на пищеблоке.

2.6. Вносить цзмеЕеншI в угвер)цденЕое меню-раскпадку без согласовашrя с директором
Учрждекия запрещается.

2.7. Прп необходrп.rости вIIесения измеЕепшт в меЕю (несвоевременньшi завоз продпсгов,

педоброкачественность прдrкга) завхок)м состalвJIяется объяснительная с },каз rffем при,пrны. В
меню-раскJIаЖу вuосятся изменепrlЯ и заверrrются подписью дrрекюра Учреlкдения. Исrравrrения в

меню-рaюкпадке не допусмются.
2.S. Для обеспечения открытости рботы по организдши питания, родит€лей информируют об

:юсортимеЕте питаЕия рбенк4 вывешивlUI меню в раздевaUIк:D( групп, с указапием поJIного

наименовапия бJIюд, ш( вьD(ода



2.9. Ежедневно воспитателем ведется учет питающихся детей с занесением данных в табелъ

питаниjl.
2.10. Завхоз обязан присугствовать при закпадке основных проryктов в котел и проверять

бrпода на вьп<оде.

2.1 l . объеМ приготовлешIОй пищП должеЕ соответствовать коJшчеству дЕтей и объему разовьu<

порчий; пЕща подается теплой - температура первьD( и вторьпr бrпод 50О-60О,

2.12. Выдавать готовую пищу с пищеблока следует только с разрешеЕия дирекmра школы, после

сrrятия ею пробы и записи в бракеракном журнале результатOв оценки гоmвьп< блюд.

3. Органпзацпя пп:гаппя дегей в группах.

3.1. Работа по организации пЕтаЕия дЕтей в группах осуществлrеIся под руководством
воспитатеJIя и закпючается:

- в создаrии безопаснъD( условий при подгmовке и во время приема пшци;
.ВвоспитiшиикУльтУрно-гигиеническихнавыковВоВремяприемапицп{детЬми.

з.2. поrтучение пищи на группы осуществляЕIся помоIцника {и восшrrателеЙ СТРПО ПО ГРфИКУ,

угверждfirýому .rшрекгором Учрея(дения.
3.3. Привrrекать дgrей к поrтучевrю цlцц; g пиrцеблока катеюрически з:шрещается.

3.4. Перед раздачей пищи детяrr Помощяик Воспитателя бязан:
- промыть столы mрячей водой с мы.llом;
- тщатеJьно вымыгь руки;
- Еадеть специаJIьIтyIо одеж.ry дш полуrения Е раздашл пиIщл;

- прветрЕть помещенЕе;
- сервировать стOJIы в соотв€тствии с прЕемом пшц}t,

3.5. Подача бrПод и прием пшЦи в обед осуществляЕтся в следующем поряде:
- во время с€рвировки столов Еа стоJIы ставятся хлебные тареrrки с хлебом;

-р }ливают третье блюдо;
- подается первое блюдо;
- дети рассФкиВаются за стоJIы и ЕаtIинают прием ImIщ{;

- дети приступают к приему первоrо блюда;

- по окончании, помощник восIмтателя убиреr со столов тарелки кl-под первого блюда;

- подается вторе блодо;
- по мере употребленпя детьми пищи, помощник восшrтатеlrя убираgг со столов посуду;

- прием пиIци заканIIивается приемом третьего бrлода,

3.б. Прием пиrЦrr восш{тателем и детьми можсt осуществлятъся о,щовремеЕяо,

3.7.ВгрУпперавяек)возРстадетей,УкоторыхнесформирваннаВыксаIt{остоятельногоприема
пищи, докармливают воспrтатеJь ! помощIIик воспЕтаIеJIя,

4. Порялок прпобрстешпя прощlктов, учет& пштапшя, постуIшеппя п коllтроля

депФпrпых срсдств Hr продrкты пштанпя,

4.1. К начшry учебного года ,щrрктор Учрхqдения издается приказ о flазначении ответствеЕного

за питаш,rе (завхоз), опрделяет его фунrчвонаlьшrе обязашrости,

4.2. ЕжедневнО завхоз составJIяет менкFрасКпадку яа следдощий девь, Меrпо составJIяется на

осЕовании списков присутствующrх дgгей.
4.3.ВслУчае-снпкеЕияIшсленЕостидетей,есJшзакпажапроДкmВДrяпригоIовлепиязаВтрака

произоцша, порции отIIусмются друпrм дЕгям, как допоJIнительное пштание, в виде увеJIиIIеЕия нормы

бrпода.
4.4. С последующм приемом пищд (обел, полдrик, рп.rн) дети, отсуIствуюIцие в Учреждении,

снимllются с питания, а продукгы, оставЕшеся невостребованнъп,rи возвращаются Еа сшrад, Возврат

проД'.КIов'выIшсаннI;D(поменюдляприготовленияобеда'непроизвоштся'есJIионипрIIIJш
кУлппаркУrообрботкУвсоответствиисТехнологиейпрпготовленI{ядетскопопитания:

- мясо. цуDы. пеrIеRь;
- овоIIш. ecJm они црIIIJш тепловую обработку;

- ш)о.ryкты. у KoTopbD( срок реализацдп fiе позволяЕт ID( ддJБвейшее хршIепие,

4.5. BoiBpaTy ,rодrr"** прдкты: я:iцо, консерваця (овоlшая, фрукювая), сгущеняое молоко,

кон.щперские издепия, масло сJшвочное, молоко сухое, масло pacтпTellьEoe, сахар, крупы, макарньц

фрукгьц овоlши.



4.6. Если на завтак пришло боrьше детей, чем бы:rо змвлеяо, то дIя вс€х детей умепьшают
выход бrпод. Завхозу пеобхо.щtло цредусматривать необхо.щиость дополнения продукюв (мясо, овощи,

фрукгы, яйцо и т.д.),
4.7. Учет прод/tсгов ведется в накопlттельной ведомости. Записи в ведомости призводятся Еа

основании первпIшьD( докумеIlmв в колЕIIествеЕIIом п суммовом вырaDкеции. В кошIе месяца в
ведомосм подсчитыв:lются rтоги.

4.8. На.шсление оплаты за IIитание призвод-lтся бухгаrrерией отдела образовшrия на осЕомяии
табелей посещаемости, которые заполЕяются воспитателем Число дЕтодней по табелпл посещаемости
доJDкно строго соответствовать числу дегей, состояIцих Еа питапии в меню-требомнии.

4.9. Расходы по обеспеченшо питания детей вшпочаются в оплату родЕтеJlп,r, размер коmрой

устанавливается ршением Учрдrтеля.
4. 10. Нормативная стоимость пrrтания детей определяется Учр€дителем.
4.11. В течение месяца в сmимости дневцого рациона пIrтаIlия допускаются нбольшие

откJIопения от устаIIовлеЕной суммы, Ео срещяя сmимость lшевною рациона за месяц выдерЖиваеТСя

не ниже установленной.
4.12. Продуrсгы пЕтаIlия могуг приобретаться в торгyIощих организацrrл( при ЕалIl.шй

сертификатов соответствRя, удостоверения качества на продукrы, соотвЕIствующш( справок на мясrтуIо

и молоrшую продукщдо.

5. Коrrцlоль за оргаппзацпеfi ппт Iпя в Учроцлеппп.

5.1. При организации контрJIя за соблюдением законодательства в сфере защrrьт прав

потрбителей и благопоrryчrrя человека при оргlмизации питавия в Учржденшr аДItrИНИСТация

руководствуется сfilитарными rrравЁJIами СанПиН 2.4.1.2660-10, методическими рекомендациями
<Производственньй контрль за собrподением саЕr{тарного законодатеJIьстм при оргапизации Iшт lая
детtй и подюстков и юсударствеuяьй саппт4рно-эпидемиолоrшlесюfй на,щор 3а его оргапизшцеЙ И

ЕрведениемD.
5.2. При неукоснительном вьшолнении рац{она пIтIаниJI и отс}тствии заIi,lен коЕгроJIь за

формирваrrием рациона п!fтания детей зашIючzЕтся:

- в контроле (по мешо и меrю-цебоваrпrлr.r) за обеспечением в течение 4-ведеlrьного периода

действпя рациона питfitия, пеобходпдоm разяообразия ассорммеЕта прддсIов IIитаЕия
(кисломоло.пrьп< ЕаIIгтков Ir прдуктов, соков фрусrовых, творхшьD( издеJЕ{й, кондит€рских
изде.тпrй и т.п.), а также овощей и фруктов (плодов и ягод);

- в контоле (по меню и меню_требовашяrл) за средяенедеJIьЕым хоjIичеством IUIодоВ и ягод;

- в контоле за цравIiJБIrоФъю расчетов леобходлмоrо кол{чества проryкюв (по меrло,
трбованияv п при заюrадсе) - в соответствяц с технолопдIескими картамtr;

- в концюле за правиJьЕоflъю коррекIирвIш 3аказываемого п закJIад,ваемою колшIества

fiрдпсrов в ооответствип с массой (объемом) упаковки проддтов.
5.3. В слу.rае, есrш факгпческrй рациов пrтания существенно отJIпlmется от утверждеЕного

примерýого рациона питаЕия, прводrтся систематическЕй ежедневньй ан:uшз рацпопа IштаЁия
(примерпого меню и меню-требований) по вСем покд}атеJIrм пищевой цеЕяости и набору испо.тьзуемъп<

продrкIов.
5.4. С цеью обеспеsения огкрыюсти рботы по оргаЕизации ш{тапItя дgrей в Учреждении К

уrастию в коIrтроле щ)ивJIемются IшеЕы роддтеJIьскою комптета.


